Печенье «Гусиные лапки»

500 грамм творога размять, растопить пачку маргарина (сливочного масла. Всё смешать, добавить 2 стакана муки, замесить тесто. Дать настояться пару часов. Затем раскатать чуть толще чем на пельмени. Стаканом нарезать кружки, посыпать их сахарным песком, сложить пополам, снова посыпать и ещё раз сложить. Края примять вилкой. Выложить на противень и запечь.
Приятного аппетита!
